Uber Menschen, Tiere und Hoffnung in der Fleischindustrie
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B ratwurst, Jagerschnitzel und Fleischwurstsemmel — die Gau-
menfreuden des deutschen Durchschnittshiirgers stammen
hauptsachlich von ein- und demselben Rohstofflieferanten: dem
Schwein. Das Schwein bleibt mit 61 Prozent an der gesamten
deutschen Fleischerzeugung weiterhin das wichtigste Nutztier in
Deutschland und das wichtigste deutsche Exportqut im AuBenhan-
del mit Fleisch, so geht es aus dem Bericht zur Markt- und Versor-
gungslage Fleisch 2019 von der Bundesanstalt fiir Landwirtschaft
und Erndhrung hervor. Jeder Deutsche ,verbraucht” rund 50 Kilo-
gramm Schweinefleisch im Jahr, also ein knappes Kilo pro Woche.
Diese Menge ist seit vielen Jahren nahezu konstant.

Verandert hingegen hat sich die Zahl der tierhaltenden Betriebe.
Sie ist laut Statistischem Bundesamt seit vielen Jahren riickldufig.
So wurden im Vergleich der Jahre 2001 und 2018 rund 81 % der
Schweinehaltungen aufgegeben. Hingegen ist die durchschnittlich
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pro Betrieb gehaltene Anzahl an Nutztieren deutlich gestiegen. Lag
die Zahl im Jahr 2001 noch bei 223 Tieren pro Betrieb, waren es im
Jahr 2018 durchschnittlich 1.181 Schweine. In Deutschland konzen-
triert sich die Schweinehaltung vor allem auf drei Bundeslander:
Niedersachsen (32 %), NRW (26 %) und Bayern (12 %).

Dass wir aktuell eine veranderte Wahrnehmung der Schweine-
fleischproduktion in der Offentlichkeit feststellen, haben wir auch
dem jiingsten Skandal im Tonnies-Schlachtbetrieb ,zu verdanken”.

ARME SCHWEINE — DIE ZUSTANDE IN DEN STALLEN

In der konventionellen Fleischproduktion stehen fiir Mastschweine
mit einem Korpergewicht von iiber 50 bis 110 kg eine Mindest-
bodenfldche von lediglich 0,75 Quadratmeter pro Schwein zur
Verfiigung, Schweine mit einem Gewicht von iiber 110 kg miissen
mit einer Flache von einem Quadratmeter auskommen. Die Unter-
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bringung ohne Auslauf und die Mastbedingungen im Schnelltempo
begiinstigen schmerzhafte Gelenkerkrankungen, Drucknekrosen,
offene Hautwunden und Schleimbeutelentziindungen. Die jungen
Tiere leiden unter der raumlichen Enge, den hohen Besatzdichten
und der reizarmen Umgebung. Hinzu kommt das erhdhte Krank-
heitsrisiko, das durch prophylaktische Antibiotikagaben kompensiert
werden soll. Eine Reduzierung des Antibiotikaeinsatzes ware mog-
lich: Das Immunsystem der Tiere miisste mit mehr Bewegung und
Auslauf ins Freie gestarkt werden. So konnten die schlauen und sen-
siblen Tiere ihren Grundbediirfnissen wie Korperpflege, Sozialver-
halten, Ruhen auf sauberem Untergrund, Gehen, Laufen, Erkunden
nachkommen. (Quelle: Albert Schweitzer Stiftung)
Und der Fleischpreis? Wiirde — jedenfalls relativ — durch die Decke
gehen. Die Zeiten, in denen ein Kilo Schweinemett weniger als fiinf
Euro kosten, waren vorbei. Mdglich sind die niedrigen Fleischpreise
durch eine optimierte Wertschopfungskette, durch Massentierhal-
tung, billige Viehtransporte und Lohndumping.

ARME SCHWEINE — MENSCHEN IM SCHLACHTBETRIEB

Jiingst riickte die Schlachtindustrie in den Fokus der Offentlichkeit.
Beim Tonnies-Schlachthof in Rheda-Wiedenbriick infizierten sich im
Juni mehr als 2.000 Beschaftigte mit SARS-CoV-2. Die Lebens- und
Arbeitsbedingungen der iiberwiegend aus Osteuropa stammenden
Beschaftigten in Subunternehmen fiir die Schweinezerlegung ka-
men einmal mehr ans Licht. Der Konzern Tonnies, mit 16,6 Millionen
Schweineschlachtungen pro Jahr Marktfiihrer in Deutschland, wird
von Milliarddr Clemens Tonnies geleitet. Extreme Arbeitshelastung,
Lohn-Prellerei, fehlende Krankenversicherung, Kiindigungsan-
drohung bei Krankheit und (Massen-)Unterbringung in abrissreifen
Wohnungen sind seit Jahren an der Tagesordnung. Unsere Gesetze
lassen Beschaftigungsverhaltnisse durch Subunternehmer zu. Dum-
pingpreise fiir Fleischprodukte erfreuen die meisten Konsumenten,
Milliardenumsatze den Konzern.

DER ,WAHRE PREIS” FUR FLEISCHPRODUKTE UNTER
EINBEZIEHUNG VON UMWELTFAKTOREN

Fleischprodukte miissten viel teurer sein, wenn das Tierwohl be-
riicksichtigt wiirde. Und sie miissten sehr viel teurer sein, wenn wir

die verdeckten Kosten, die Umweltfaktoren wie Bodenversauerung,
Energieverbrauch, Eutrophierung und entstehende Treibhausgase
die zur Klimaerwirmung beitragen, mit einbezogen. Zu diese
Ergebnis kommt eine Studie der Uni Augsburg rund um das Te:
des Wirtschaftsinformatikers Dr. Tobias Gaugler, die Ende Augu
verdffentlicht wurde. In ihr geht es nur um die Auswirkungen ce
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Lebensmittelherstellung auf unsere Umwelt! Auftraggeber: Penny,
der Discounter, der zur Rewe-Gruppe gehort.

Nicht beriicksichtigt wurden der Antibiotika-Einsatz in der Tierzucht
und deren Folgen: multiresistente Keime und die entstehenden
Kosten fiir unser Gesundheitswesen, sowie der Pestizid-Einsatz in
der Landwirtschaft. Wiirde man diese ,sonstigen Umweltfaktoren”
mit einbeziehen, miisste der Verbraucher ungefahr den dreifachen
Preis fiir ein Kilo Schweinefleisch bezahlen. Konkret: 500 Gramm ge-
mischtes Hackfleisch aus konventioneller Herstellung wiirden nicht
2,79 Euro, sondern 7,62 Euro kosten. Fiir diejenigen, die ohnehin
schon die Bio-Variante wadhlen, kime es mit einem Preisaufschlag
nicht ganz so dicke; er miisste ,nur” rund 82 Prozent mehr berappen.
In einer Berliner Penny-Filiale startet jetzt ein Pilotprojekt: Je acht
konventionell und biologisch hergestellte Lebensmittel werden
zweifach ausgezeichnet. Neben dem Verkaufspreis werden die ,wah-
ren Kosten” angezeigt. Ob dies das Bewusstsein der Verbraucher
erreicht, bleibt abzuwarten und ist nebendrein schwer zu belegen.

DIE MASSNAHMEN DER BUNDESREGIERUNG FUR MEHR TIERWOHL
Die Zustande in der Massentierhaltung fiir die Tiere zu verbessern,
brennt dem Ministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft schon



lange unter den Nageln. Eine Tierwohlabgabe einzufiihren, die die
Haltung der Tiere verbessert (oben genannte Umweltfaktoren spie-
len hier keine Rolle!) trifft auf Kritik der Opposition, weil sich hinter
dem Begriff ,Abgabe” eine Art Zwangssteuer verberge — es geht
wie so oft um die Finanzierung. Laut Berechnungen des Ministeri-
ums wiirde der Verbraucher rund 35 Euro im Jahr mehr fiir Fleisch,
Milch und Eier bezahlen, wenn die MaRnahmen fiir mehr Tierwohl
umgesetzt wiirden. Also knapp drei Euro im Monat — was ungefahr
einer Tasse Cappuccino im StraBenkaffee entspricht. Einig sind sich
die Landwirtschaftsminister der Lander, dass jetzt etwas passieren
muss. Bundesministerin Julia Klockner hat jedenfalls erreicht, dass
im Konjunkturprogramm 300 Millionen Euro zur Verfiigung gestellt
werden, die in Tierwohlstalle investiert werden konnen.

Kein Meilenstein, aber ein Anfang.
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AUSBILDUNG IM TIERHEIM HANNOVER
UNSERE NEUEN AZUBIS

TEXT: Martin Bleicher FOTO: Sabine Meusel

Seit jeher bilden wir im Tierheim den ,Tierpfleger Fachrichtung Tier-

heim und Terpension” aus. Allein im vergangenen Jahr sind dafir

iber 250 Bewerbungen fiir drei offene Ausbildungsstellen bei uns
eingegangen. Nach unzahligen Einstellungstests und Vorstellungs-
gesprachen stand am 01.08.2020 die Entscheidung fest.

Auszubildenden Frau Patz, Frau Trimpe und Frau Wagner bei uns im
Tierheim Hannover. In den kommenden drei Jahren werden sie in
das Berufsfeld des Tierpflegers eintauchen, erlernen den richtigen
Umgang mit den Tieren, die Pflege und Gesunderhaltung, be-
darfsgerechtes Fiittern und Tranken sowie die Vermittlung unserer
Vierbeiner in ein neues Zuhause. Dabei durchlaufen sie alle Bereiche
im Tierheim, besuchen einmal wdchentlich die Berufsschule und
konnen ihre Kenntnisse und Fertigkeiten in externen Praktika er-
weitern und verfeinern. Wir freuen uns auf die gemeinsame Zeit mit

. Unsere Kolleginnen und Kollegen begrﬂBen ganz herzlich die neuen  vielen neuen Erfahrungen und spannenden Eindriicken. ¥
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